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Estudo Teécnico Preliminar 8/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23069.175554/2024-56

2. Descricao da necessidade

Trata-se de realizagédo de Estudos Técnicos Preliminares para levantamento de elementos e analise da viabilidade de
contratagdo de empresas para fornecimento de itens remanescentes de géneros alimenticios carnes do pregéo
eletrénico n°103/2023, para atender as demandas da Divisdo de Alimentacdo e Nutricdo (DAN) da PROAES em
atendimento ao Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES) promovendo alimentacdo aos estudantes da
Universidade Federal Fluminense/UFF.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Coordenacdo de Gestdo do Restaurante Universitario - CGRU

JPROAES Palmira Coca Carneiro Vieira de Souza

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Poderdo participar deste pregéo interessados cujo ramo de atividade sgja compativel com o objeto desta licitagdo, e
gue estejam com credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF,
conforme disposto no art. 9° daIN SEGES/MP n° 3, de 2018.

Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as sociedades
cooperativas mencionadas no artigo 34 da Lei n° 11.488, de 2007, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa
fisica e para 0 microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n° 123, de 2006.

N&o poderdo participar destalicitagdo os interessados:
-proibidos de participar de licitacBes e celebrar contratos administrativos, naforma dalegislacéo vigente;
-que ndo atendam as condicBes do Edital e seu(s) anexo(s);

-estrangeiros que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes expressos para receber citagdo e responder
administrativa ou judicial mente;

-que se enquadrem nas vedagdes previstas nalegislacdo vigente;
-que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de dissolucéo ou liquidagéo;
-entidades empresariai s que estejam reunidas em consorcio;

-Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigédo (Acérddo n° 746/2014-
TCU-Plenario).
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Como condicdo para participagéo no Pregdo, a licitante assinalara “sim” ou “ndo” em campo préprio do sistema
eletronico, relativo as seguintes declaracies:

-que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006, estando apta a usufruir
do tratamento favorecido estabel ecido em seus art. 42 a 49;

-nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalacdo do campo
“nao” impedira o prosseguimento no certame;

-Nnos itens em que a participagdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagéo
do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n° 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte.

-que esté ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos;

-que cumpre 0s requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta apresentada esta em conformidade
com as exigéncias editalicias;

-que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias
posteriores;

-que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos,
salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXI11, da Constitui¢éo;

-que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrucdo Normativa SLTI/MP n° 2, de 16 de
setembro de 2009;

-que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou for¢ado, observando o
disposto nosincisos 111 eV do art. 1°enoinciso Il do art. 5° da Constituicéo Federal;

-que 0s servigos sao prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos previstaem lei para
pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Socia e que atendam as regras de acessibilidade previstas
na legislacdo, conforme disposto no art. 93 daLel n° 8.213, de 24 de julho de 1991,

-demais exigéncias estabel ecidas no Edital do Ato Convocatorio.

Modalidade de licitacéo

Considerando que os objetos a serem contratados sdo de natureza comum, cujos padrdes de desempenho e qualidade
possam ser objetivamente definidos, por meio de especificagdes usuais no mercado, podera ser adotada a licitagdo
na modalidade Pregao.

A licitagdo em questdo, na modalidade mencionada, devera ter a validade de 12 (doze) meses, a contar da data
de assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 (dez) anos, na forma dos artigos 106 €107 da Lei n° 14.133, de
1° de abril de 2021.

Margens de preferéncia

Considerando a natureza da contratagdo, que resultard em contrato de fornecimento continuado paraos géneros
pretendidos, desde que se configure como tecnicamente viavel e economicamente vantajosa para a Administracao,
procedendo-se alicitagdo com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e a ampliagcdo
da competitividade sem perda da economia de escala. Neste caso, procederd com Margens de Preferéncias (até 25%
de cadaitem acima de R$80.000,00) ou exclusividade em todos 0s itens comuns para empresas enquadradas como
Microempresas ou Empresas de Pequeno Porte (itens abaixo de R$ 80.000,00).

Na hipétese de ndo haver vencedor para a cota reservada, esta podera ser adjudicada ao vencedor da cota
principal ou, diante de sua recusa, aos licitantes remanescentes, desde que pratiquem o prego do primeiro
colocado da cota principal.
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Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratacéo das cotas devera ocorrer pelo
menor prego.

Sera dada a prioridade de aquisi¢do aos produtos das cotas reservadas quando forem adjudicados aos licitantes
qualificados como microempresas ou empresas de pequeno porte, ressalvados 0s casos em que a cota reservada
for inadequada para atender as quantidades ou as condi¢Ges do pedido, conforme vier a ser decidido pela
Administracdo, nos termos do art.8°, §4° do Decreto n. 8.538, de 2015.

Os itens que se configuram como beneficiarios da Margem de Preferéncia encontram-se no Anexo | deste estudo
com o Detalhamento do Quantitativo e Especificagéo.

Critérios de disputa do pregdo eetrénico

Para estabel ecimento dos critérios de disputa do pregéo eletrénico, entendeu-se por decidir uma matriz de célculo,
conforme abaixo, em um cardter conservador do principio

de economicidade nas licitagdes realizadas no ambito da Universidade Federal Fluminense para o ano corrente,
podendo ser reavaliadatal estimativa.

Diferenga Minima
Valor Unitédrio de Valores [

Estimado (Faixa) Percentuais de
Lances
RS0,01 - RS 5,00 R50,01
RS 5,01 - RS 10,00 RS 0,02
RS 10,01 - RS 20,00 RS 0,03
RS 20,01 - RS 50,00 RS 0,05
RS 50,01 - RS 100,00 RS 0,10
RS 100,01 em diante 0,10%

Em relagcdo ao modo de disputa Aberto-Fechado, recomenda-se a sua utilizagdo para licitagdes onde o provavel
grupo de licitantes sgja limitado ou restrito, ou outro critério relevante, apds avaliagdo nos Estudos Preliminares.

Os valores e modo de disputa estéo estabelecidos no Anexo |- A (Planilha Final).

5. Critérios e Praticas de Sustentabilidade
Em consulta ao Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis, da Advocacia Geral da Unido, identificou-se

categorias principais de aquisicdo de alimentos e, considerando possuir itens desta contratagdo abrangidos no
Guia, serdo incluidas recomendagdes propostas no Termo de Referéncia.
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6. Levantamento de Mercado

Os descritivos dos itens do presente certame licitatério, incluindo unidades de medidas e quantitativos, foram
definidos e revisados pelos profissionais nutricionistas do RU. No que tange a estes descritivos, busca-se estar em
conformidade com as especificagbes usuais praticadas no mercado, assim, para este pregdo foram mantidas as
especificagbes dos itens da Ultimal licitago.

Com relacdo as embal agens dos géneros, i dentificou-se que as unidades de medidas de fornecimento que vém sendo
utilizadas nos pregdes do RU néo trazem prejuizos para a administragdo. Nesse sentido, ndo h& necessidade de
gjustes nos quantitativos por embalagens.

Com relacdo aos pregos praticados no mer cado

Para este levantamento utilizou-se as recomendac6es da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 65 de 7 de julho de
2021, que estabelece que as pesguisas de pregos deverdo seguir os seguintes parédmetros, empregados de forma
combinada ou néo:

|- Painel de precos ou banco de precos em salide;

|- Contratagdes similares realizadas no &mbito da Administracgéo Publica;
I11- Midias especializadas e sitios eletr 6nicos;

IV - Pesquisa direta com fornecedor;

V- Base Naciona de Notas Fiscais Eletronicas.

O método para a obtencdo da estimativa do valor da referida contratacdo foi a utilizacdo dos parémetros
“Contratacdes similares realizadas no d&mbito da Administracéo Publica’ e “Midias especializadas e sitios
eletrénicos’ sendo selecionada pelo sistema as médias encontradas.

Tem-se que o preco de mercado € mais bem representado pela média ou mediana uma vez que constituem medidas
de tendéncia central e, dessa maneira, representam de uma forma mais robusta os precos praticados no mercado.
Sendo assim, com a andlise dos precos obtidos pretende-se selecionar a proposta mais vantgjosa para a
Administracdo publica

N&o foram identificadas outras metodologias, tecnologias ou inovagdes que atendam as necessidades da
administracéo.

A IN supracitada também podera ser utilizada para fins de elaborac&o do Termo de Referéncia

7. Descricao da solucao como um todo

Aquisicdo de itens remanescentes de géner os alimenticios carnes do pregéo eletronico n° 103/2023, conforme
especificacBes e quantitativos relacionados no Anexo | do presente estudo.

Considerando que a demanda é recorrente, cuja interrupcdo pode provocar prejuizos as atividades da unidade
demandante, bem como o objeto é necessario durante todo 0 ano, e visando a otimizagédo dos procedimentos de
contratacOes futuras para o objeto, devera ser formalizado contrato de fornecimento continuado, com vigéncia de
12 (doze) meses, podendo o0 mesmo ser prorrogado enquanto se mostrar vantajoso sua continuidade.

A contratacdo se dard de acordo com a necessidade da unidade, por meio de seus fiscais, que emitiréo ordens de
fornecimento.
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Devido as caracteristicas da contratag8o e por se tratar de material de consumo, ndo ha necessidade de manutencgéo e
de assisténciatécnica.

N&o havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, umavez que
0 objeto da contratag&o ndo é com cessdo de méo de obra e ndo ha complexidade na presente licitagéo, além disso a
entrega dos géneros serd em conformidade com a demanda da | nstitui¢éio, ndo comprometendo o cumprimento das
obrigacdes. A onerosidade em torno da prépria exigéncia de garantia, como regra, representa um valor que seria
agregado as propostas dos licitantes, o que equivale dizer que os custos dessa exigéncia seriam repassados a prépria
Administragdo contratante. Portanto, exigénciavai de encontro a economicidade da contratacdo.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A determinacdo dos quantitativos de itens remanescentes de géner os alimenticios car nes segue de acordo com
0 estimado no pregdo mencionado acima, ou seja, conforme calculos com base em histéricos de utilizagdo dos
mesmos itens em anos anteriores, considerando: os per capitas, 0 nimero de atendimento, a frequéncia de
utilizag8o, o periodo de funcionamento da unidade e avigénciado certame licitatério.

A guantidade estimada para a aquisicao de itens remanescentes de géneros alimenticios car nes é a constante
na planilhado Anexo | deste estudo.

9. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 29.499,52

O Valor total estimado para a contratagdo € de R$ 8.213.386,90 (oito milhdes, duzentos e treze mil, trezentos e
oitenta e seisreais e noventa centavos).

Os valores unitarios e totais estimadaos por itens da contratacéo constam no Anexo | do presente estudo.

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Considerando que o objeto da presente contratagdo € a aquisicdo de itens remanescentes de géner os alimenticios
car nes especificados em 08 (0ito) itens, os quais, individualmente poder&o ser disputados em ampla competicéo de
mercado, passivel de resultar em contratagdes com diversos fornecedores. Seu parcelamento dentro do mesmo item,
pode dificultar a operacionalizagdo das solicitagdes de empenho, fornecimento, pagamento e controle, ao

possibilitar ampliar ainda mais a extensa lista de fornecedores de materiais ja envolvidos nas contratagdes do
Restaurante Universitario (RU). Sendo assim, sugere-se 0 ndo parcelamento dositens.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o h& contratacfes correlatas e/ou interdependentes.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A demanda dos itens remanescentes de géner os alimenticios car nes foi incluida no PGC do ano de 2024 e esta4
alinhada com os objetivos da instituic&o.
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13. Resultados Pretendidos

Espera-se suprir com itens remanescentes de géneros alimenticios carnes as necessidades da Divisdo de
Alimentacéo e Nutricdo do RU, de maneira satisfatoria, evitando a possivel interrupcéo do fornecimento de
refei ¢Bes, possibilitando a continuidade dos servi¢os prestados.

Poder continuar a executar as atividade de plangjamento de cardapios, com preparagdes diversificadas evitando a
monotonia das refeicdes oferecidas, de modo a atender aos principios nutricionais, mantendo um servico de
gualidade para a comunidade académica assistida pelo Restaurante Universitario/UFF.

14. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Os beneficios a serem alcangados com a presente contratagdo, perpassa em poder dar continuidade as atividades
laborais do RU, através do abastecimento de itens remanescentes de géneros alimenticios carnes, de forma a
atender ao Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES) promovendo alimentagcdo aos estudantes com
oferta de refei¢bes diversificadas e em conformidade com os principios nutricionais.

15. Providéncias a serem Adotadas
Concluir a instalacdo da cémara fria recentemente adquirida, visando auxiliar as atividades de apoio

operacional na producéo de refeicdes do RU com o armazenamento adequado de géneros que necessitam de
congelamento, afim de assegurar a qualidade do alimento oferecido a comunidade académica da UFF.

16. Possiveis Impactos Ambientais

N&o h& previsdo de impactos ambientais com contratacao.

17. Analise de risco da contratacao

Risco 1 Deficiéncia na definicdo da demanda

Probabilidade Dano potencial

Média

Superdimensionamento ou subdimensionamento da demanda

Acdo Preventiva Responsavel

Qualificacdo da equipe de planejamento; conhecimento do escopo.
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Equipe de Planejamento da
Contratagéo

Acdo de Contingéncia

Responsavel

Restabelecimento da demanda

Equipe de Planejamento da
Contratagéo

Risco 2
Referéncia.

Nao aprovacao do Estudo Técnico ou do Termo de

Dano potencial

Probabilidade: Baixa

Atraso no processo de contratacdo e, consequentemente, atraso
no inicio da prestagédo do servico.

Acdo Preventiva

Responsavel

Instruir o Estudo Técnico e o Termo de Referéncia em estrita

aderéncia as disposi¢des dos normativos aplicados a contratagéo.

Equipe de Planejamento da
Contratagéo

Acdo de Contingéncia

Responsavel

Exposigdo do arcabouco legal em que a aquisicdo deva seguir.

Equipe de Planejamento da
Contratagéo

) entre outros.
Risco 3

Deficiéncias do ato convocatorio; critérios de julgamento, prazos e sangdes,

Probabilidade

Dano potencial

Baixa

Encerramento da Licitag&o.

Acéo Preventiva

Responsavel

Equipe de Licitagédo
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Capacitacéo de servidores; incorporar as atualiza¢des da legislagéo
(acérdaos TCU); Estabelecer rotinas de reviséao.

Acao de Contingéncia Responsavel

Suspensao da licitacdo Equipe de Licitagdo

18. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

PALMIRA COCA CARNEIRO VIEIRA DE SOUZA

Coordenadora de Gestdo de Restaurante Universitario

VANGELINA LINS MELO

Nutricionista

1Y
tf Assinou eletronicamente em 29/08/2024 as 16:12:03.

19. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.
19.1. Justificativa da Viabilidade

Tendo em vista a existéncia de fornecedores dos géneros relacionados, com base ha pesquisa de precos, declara
esta equipe de plang/ amento que a contratagcéo pretendida é viavel e indispensavel ao funcionamento do
Restaurante Universitario da Universidade Federal Fluminense.
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Lista de Anexos

non

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg",
diretamente a este documento.

non

.jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados

® AnexoI- ANEXO I-A - ITENS REMANESCENTES DE GENEROS ALIMENTICIOS CARNES 2024 .pdf (675.12
KB)

® Anexo II - ANEXO I-B PROCEDIMENTOS DE ENTREGA GENEROS REMANESCENTES PREGAO DE CARNES
2024.pdf (750.85 KB)
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Anexo I - ANEXO I-A - ITENS REMANESCENTES DE
GENEROS ALIMENTICIOS CARNES 2024 .pdf
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PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS
DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO

ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRIGAO, QUANTIDADE E PREGOS - 2024

ITENS REMANSCENTES DE GENEROS ALIMENT{CIOS CARNES

CARNE BOVINA in natura, tipo ALCATRA COM MAMINHA,
peca inteira, RESFRIADA, NAO TEMPERADA, magra, limpa,
com no maximo 5% de gordura igualmente distribuida pela
peca, sem aparas. Com aspecto e aroma caracteristicos.
Isenta de aditivos. Isenta de matérias estranhas como pelos
de animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas
Praticas de Fabricacéo e de risco a saude. Isentas de
quaisquer outras substancias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica).
Isenta de quaisquer sinais de contaminagao. Textura ndo
endurecida po6s cocgdo. Embalada a vacuo em embalagem
primaria plastica, contendo apenas uma pega por
embalagem, com peso médio de 5,0 a 10,0 kg, dispostas em
1 embalagem secundaria de papeldo, tipo caixa,
impermeabilizadas internamente, atdxica, com
aproximadamente 18 a 20 Kg, devidamente lacradas e
identificadas com as seguintes informagdes no rétulo: data de
fabricagdo, prazo de validade, registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspecgdo do SIF ou do SISBI, dados
(endereco) fabricante, lote e peso.

Validade de no minimo 2 meses a partir da data de
entrega.

Marcas sugeridas: Friboi, Dicasa, Swift ou simila

447470

kg

44.000

R$ 38,63

R$ 1.699.720,00

1.950 Kg/
Quinzenal

SIM

ABERTO

Avaliagdo Especifica

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO
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Fluminense PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS
DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO
ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024
ITENS REMANSCENTES DE GENEROS ALIMENTICIOS CARNES

CARNE BOVINA in natura, tipo CHA DE DENTRO, peca
inteira, aparada, com baixo percentual de gordura,
RESFRIADA, NAO TEMPERADA. Peso médio de 5,0 a 10,0
kg por peca, embalada a vacuo em embalagem primaria
plastica, atoxica, contendo apenas uma pega por
embalagem. Com aspecto e aroma caracteristicos. Isentas
de aditivos. Isenta de matérias estranhas como pelos de
animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas
Praticas de Fabricacéo e de risco a saude. Isentas de
quaisquer outras substancias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica).
Isenta de quaisquer sinais de contaminagdo. Com textura ndo
2 |endurecida p6s cocgao. Dispostas embalagem secundaria de | 447432 kg 37.150 R$ 37,29 R$ 1.385.323,50
papeldo, tipo caixa, impermeabilizadas internamente, atéxica,
com aproximadamente 20 a 25 Kg, devidamente lacradas e
identificadas. Seu rétulo deve conter: data de fabricagéo,
prazo de validade, registro no Ministério da Agricultura e
carimbo de inspegéo do SIF ou do SISBI, dados (endereco)
fabricante, lote e peso.

Validade de no minimo 2 meses a partir da data de
entrega.

Marcas sugeridas: Friboi, Dicasa, Swift ou similar

1.300 Kg/

. NAO SIM ABERTO 0,05
Quinzenal

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO 2/8
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DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO
ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024
ITENS REMANSCENTES DE GENEROS ALIMENTICIOS CARNES

CARNE BOVINA in natura, tipo PATINHO, RESFRIADO,
NAO TEMPERADO, peca inteira, de 12 qualidade, corte de
acordo com os padrdes estabelecidos pelo diagrama, sem
extensdo, aparada, limpa, sem pele, com baixo percentual de
gordura. Isenta de matérias estranhas como pelos de animais
ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas Préticas de
Fabricagdo e de risco a salde. Isenta de aditivos. Isentas de
quaisquer outras substancias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica).
Isenta de quaisquer sinais de contaminagdo. Com textura ndo
endurecida po6s cocgdo. Com perdas em aparas de no
maximo 10%. Embaladas a vacuo, em embalagem primaria
plastica, atoxica, com pegas de aproximadamente 5,0 a 10,0
Kg, acondicionadas individualmente. Dispostas embalagem

3 |secundéria de papeldo, tipo caixa, reforcada, 447448 kg 53.000 R$ 38,57 R$ 2.044.210,00
impermeabilizada internamente, atéxica, devidamente
lacrada, contendo aproximadamente 20 Kg. Seu rétulo deve
conter: tipo da pe¢a, dados do fabricante, informacdes
nutricionais, nimero do lote, peso, data de fabricacéo, prazo
de validade, nimero de registro no Ministério da Agricultura e
carimbo de inspegdo do SIFou do SISBI.

Validade de no minimo 2 meses a partir da data de
entrega.

Marcas sugeridas: Dicasa, Friboi, Swift ou similar.

2.100 Kg/

) NAO SIM ABERTO 0,05
Quinzenal

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO 3/8
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ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRIGAO, QUANTIDADE E PREGOS - 2024

ITENS REMANSCENTES DE GENEROS ALIMENT{CIOS CARNES

CARNE DE FRANGO in natura, apresentagdo FILE DE
PEITO DE FRANGO, desossado, sem carcaga, sem pele,
CONGELADO, NAO TEMPERADO, com adi¢&o de agua de
no maximo 8%, apresentando perda maxima de 30% no
degelo. Com aspecto, cor e aromas caracteristicos. Isenta de
aditivos. Nao amolecido nem pegajoso, sem manchas
esverdeadas. Isenta de matérias estranhas ou sujidades,
parasitas, larvas, dentre outros, indicativas de falhas das
Boas Praticas de Fabricagdo e de risco a salde. Isentas de
quaisquer outras substancias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica).
Peso aproximado de 250g por unidade. Isento de

4 |contaminagdo. Apresentacdo em embalagem primaria
plastica lacrada de aproximadamente 1,0 kg e em
embalagem secundaria de papeldo, tipo caixa, lacrada,
atéxica, de aproximadamente 20 Kg, contendo identificagdo
do produto, lote, dados do fabricante, prazo de validade,
peso, data de fabricagcdo, marcas e carimbos oficiais do SIF
ou do SISBI, de acordo com as portarias do Ministério da
Agricultura.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de
entrega.

Marcas sugeridas: Aurora, Seara, Sadia ou similar.

447581

kg

43.400

R$ 20,56

R$ 892.304,00

1.000 Kg/
Quinzenal

SIM

ABERTO

0,05

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO
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ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRIGAO, QUANTIDADE E PREGOS - 2024

ITENS REMANSCENTES DE GENEROS ALIMENTICIOS CARNES

CARNE DE FRANGO in natura, apresentagdo FILEZINHO
DE PEITO DE FRANGO, tipo SASSAMI, de 12 qualidade,
CONGELADO, NAO TEMPERADO, com adi¢&o de agua de
no maximo 8%, apresentando 30% de perda maxima no
degelo, peso aproximado de 30 a 50 g a unidade. Com
aspecto, cor e aromas caracteristicos, ndo amolecido nem
pegajoso, sem manchas esverdeadas. Isenta de aditivos.
Isenta de matérias estranhas ou sujidades, parasitas, larvas,
dentre outros, indicativas de falhas das Boas Praticas de
Fabricagdo e de risco a salde. Isentas de quaisquer outras
substancias que alterem suas caracteristicas sensoriais
(fisica, quimica e organoléptica). Limpo (sem excesso de
gordura ou cartilagem), corte de acordo com os padrées
estabelecidos pelo diagrama, sem extensédo atingindo partes
ndo cotadas; apresentar apds o degelo consisténcia firme e
compacta, coloragdo caracteristica, brilho e aroma suave.
Acondicionados em embalagem priméaria plastica atoxica, de
aproximadamente 1,0 Kg. Com embalagem secundaria de
papeldo, tipo caixa, reforgada e impermeabilizada
internamente, lacrada com cinta de nylon, contendo
aproximadamente 20 kg. A embalagem deve ter
externamente os dados de identificacéo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
peso, numero de registro no Ministério da Agricultura e
carimbo de inspegao do SIF ou do SISBI.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de
entrega.

Marcas sugeridas: Pif paf, C. Vale, Aurora, Seara, Sadia, ou
Similar.

447618

kg

42.650

R$ 20,31

R$ 866.221,50

1.200 Kg/
Quinzenal

SIM

ABERTO

0,05

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO
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ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRIGAO, QUANTIDADE E PREGOS - 2024

ITENS REMANSCENTES DE GENEROS ALIMENTICIOS CARNES

CARNE DE FRANGO in natura, apresentagdo SOBRECOXA
DE FRANGO, CONGELADA, NAO TEMPERADA, com
adicdo de agua no méaximo 8%, apresentando perda maxima
de 30% no degelo. Manipulado em condi¢des higiénicas
adequadas, proveniente de aves sadias, abatidas sob
inspecdo veterinaria, com aspecto, cor e aromas
caracteristicos. Isenta de aditivos. N&do amolecido nem
pegajoso, sem manchas esverdeadas. Isenta de matérias
estranhas ou sujidades, parasitas, larvas, dentre outros,
indicativas de falhas das Boas Praticas de Fabricagdo e de
risco a saude. Isentas de quaisquer outras substancias que
alterem suas caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e
organoléptica). Produto de 12 qualidade, limpo (sem excesso
de gordura e pele), corte de acordo com os padrdes
estabelecidos pelo diagrama, padronizacéo de pega com 250
a 300 gramas por unidade. Apresentar ap6s o degelo
consisténcia firme e compacta, coloragdo amarelo pardo,

6 |brilho e aroma suave. Acondicionadas em embalagem
primaria plastica de 1,0 Kg, atéxica, com embalagem
secundéaria de papeldo, tipo caixa, reforcada e
impermeabilizada, atoxica lacrada com cinta de nylon,
contendo aproximadamente 20 kg. A embalagem deve ter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
peso, nimero de registro no Ministério da Agricultura e
carimbo de inspegéo do SIF .ou do SISBI

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de
entrega.

Marcas sugeridas: Pif paf, C. Vale, Aurora, Seara, Sadia ou
Similar.

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO

447866

kg

23.120

R$ 12,32

R$ 284.838,40

1.500 Kg/
Quinzenal

SIM

ABERTO

0,03
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ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024
ITENS REMANSCENTES DE GENEROS ALIMENTICIOS CARNES

CARNE SUINA IN NATURA, tipo FILE MIGNON, peca
inteira. CONGELADO, NAO TEMPERADO, com no maximo
8% de agua, apresentando no maximo de 40% de perda no
degelo, com baixo teor de gordura. Consisténcia firme e
compacta, carne de coloracéo rosada, aspecto e aroma
caracteristicos. Ndo amolecida e pegajosa, sem manchas
esverdeadas. Isenta de matérias estranhas como pelos de
animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas
Praticas de Fabricacéo e de risco a saude. Isentas de
quaisquer outras substancias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica).
Isenta de quaisquer sinais de contaminagdo. Acondicionada a
vacuo, em embalagem primaria plastica atoxica, com apenas
uma peca por embalagem, com peso aproximado de 1,0 a

7 |*0kg por peca, dispostas em embalagem secundaria tipo 447535 kg 32.200 R$ 19,43 R$ 625.646,00 700 K9/ NAO SIM ABERTO 0,03
caixas de papelao, com peso aproximado de 20 kg, Quinzenal
reforcadas, impermeabilizadas internamente e devidamente
lacradas. A embalagem deve conter externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informag6es nutricionais,
numero de lote, data de validade, peso, nimero de registro
no Ministério da Agricultura e carimbo de inspecao do SIF.ou
do SISBI

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de
entrega.

Marcas sugeridas: Sadia, Seara, Aurora, Regina, Di casa ou
similar.

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO 7/8
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ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024
ITENS REMANSCENTES DE GENEROS ALIMENTICIOS CARNES

CARNE SUINA IN NATURA, Tipo LOMBO, pega inteira, sem
0ss0, CONGELADO, NAO TEMPERADO, com no maximo
8% de agua, apresentando no maximo de 40% de perda no
degelo, com baixo teor de gordura. Consisténcia firme e
compacta, carne de coloracéo rosada, aspecto e aroma
caracteristicos. Ndo amolecida e pegajosa, sem manchas
esverdeadas. Isenta de matérias estranhas como pelos de
animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas
Praticas de Fabricacéo e de risco a salde.. Isentas de
quaisquer outras substancias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica).
Isenta de quaisquer sinais de contaminagao. Acondicionadas
em embalagem primaria plastica atéxica, com pecas pesando
entre 3,5 Kg e 4,0kg, com pecas embaladas individualmente.
Dispostas em embalagem secundaria de papeldo, tipo caixa,
pesando cerca de 20 kg, refor¢adas, impermeabilizadas
internamente, atoxica e devidamente lacradas. A embalagem
deve conter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informag@es nutricionais, nimero de lote, data
de validade, peso, nimero de registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF ou do SISBI.
Validade de no minimo 3 meses a partir da data de
entrega.

Marcas sugeridas: Sadia, Seara, Aurora, Regina, Dicasa ou
similar.

1.550 Kg/

447518 kg 20.850 R$ 19,91 R$ 415.123,50 .
Quinzenal

NAO SIM ABERTO 0,03

TOTAL R$ 8.213.386,90

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO 8/8
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Processo n.° 23069.175554/2024-56

MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS

ANEXO I-B DO EDITAL DO PREGAO ELETRONICO
Processo n2 23069.175554/2024-56

PROCEDIMENTOS PARA ENTREGA DE ITENS REMANSCENTES DE GENEROS ALIMENTICIOS CARNES

1. Observar na nota de empenho a Razao Social e o CNPJ da UFF para a emissao da Nota Fiscal;
2. Encaminhar cépia da nota de empenho junto a Nota Fiscal;

A Nota Fiscal ou Fatura deverd ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido
Sistema, mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da
Lei n2 14.133, de 12 de abril de 2021.

2.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n2 123,
de 2006, ndo sofrera a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacgao, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

3. Constar na Nota Fiscal o nimero da nota de empenho e seus dados bancarios (nimero do banco, agéncia
e conta corrente);

4. Entrar em contanto com o responsavel para, se necessario agendar a entrega para evitar o retorno do
material;

5. LOCAL DE ENTREGA ITENS REMANESCENTES DE GENEROS ALIMENTICIOS CARNES

PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS (PROAES) - Unidade Gerenciadora
CNPJ - 28.523.215/0004-59
UASG - 153058

* DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRIGAO (DAN)

Rua: Professor Marcos Waldemar de Freitas Reis, s/n, Campus do Gragoata, Sdo Domingos, Niteréi, RJ -
CEP 24.210-350

Responséavel: Funcionéario designado pela Divisédo de Alimentacao e Nutricdo.
E-mail: almoxarifadoru.uff@gmail.com
Horario de entrega: de 22 as 62 feiras das 7:00h as 11:00h.
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