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UFF - UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE

CENTRO DE CIÊNCIAS MÉDICAS - FACULDADE DE VETERINÁRIA

PROGRAMA DE PÓS-GRADUAÇÃO EM MEDICINA VETERINÁRIA

ÁREA DE CONCENTRAÇÃO: HIGIENE VETERINÁRIA E PROCESSAMENTO TECNOLÓGICO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Disciplina: CONTROLE QUÍMICO DE QUALIDADE II - PTA 03008
Créditos: 03

Carga horária: 75 horas

EMENTA
“Controle químico de carnes (vermelha, branca e pescado) frescas, frigorificadas e conservadas pelos diversos processos. Controle de subprodutos, de óleo e gorduras animais. Controle de ovos e derivados. Análise estatística dos resultados obtidos em análises físicas e químicas.”
PROGRAMA
Professores Responsáveis: Eliane Teixeira Mársico
1. Controle de carnes (carne vermelha e branca, pescado):

1.1. produtos frescos

1.2. produtos congelados

1.3. produtos curados

1.4. produtos defumados

1.5. produtos desidratados

1.6. produtos irradiados

1.7. embutidos

1.8. conservas envasadas

1.9. subprodutos.

2. Controle de óleos e gorduras animais:

2.1. Características e determinação de fraudes.

2.2. Acompanhamento das modificações provocadas por processos tecnológicos.

2.3. Determinação das modificações provocadas pela estocagem.

3. Controle de ovos e derivados:

3.1. Ovos

3.1.1. Propriedades exteriores

3.1.2. Propriedades interiores

3.1.3. Propriedades funcionais

3.2. Derivados de ovos

3.2.1. Amostragem e preparo da amostra

3.2.2. Análise química

4. Análise estatística dos resultados obtidos em análises físicas e químicas.
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